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Powiatowy Urzad Pracy w Chetmie

Zalgcznik nr 1 do SWZ

Szczegélowy opis przedmiotu zamo6wienia

Kod CPV 80000000-4 ustugi edukacyjne i szkoleniowe
Nazwa szkolenia: ,,Kelner-barman”

Zrédlo finansowania: szkolenie w catosci finansowane jest ze srodkéw publicznych, realizowane
w ramach projektu ,,Aktywizacja oséb mtodych pozostajacych bez pracy w powiecie chelmskim
1 miescie Chetm (VI)” Program Operacyjny Wiedza Edukacja Rozwdj 2014 -2020, O
Priorytetowa I, Dzialanie 1.1, Poddzialanie 1.1.1.

Celem szkolenia jest teoretyczne i praktyczne, profesjonalne przygotowanie uczestnikdw
szkolenia do wykonywania zawodu kelner-barman, uzyskanie kwalifikacji zawodowych
w zawodzie kelnera po osiggnigciu pozytywnego wyniku z egzaminu czeladniczego.

Przewidywany termin realizacji szkolenia: styczen-listopad 2022 r.
Przewidywany termin rozpoczgcia szkolenia I grupy 10 osobowej: styczefi 2022 r.
Przewidywany termin rozpoczgcia szkolenia II grupy 10 osobowej: sierpien 2022 r.

Liczba 0s6b do przeszkolenia 20 osé6b tj. II grupy 10 osobowe

Liczba godzin szkolenia: 200, w tym zajgcia teoretyczne i praktyczne, z czego udzial zajeé
praktycznych do ogétu zaje¢ stanowi¢ ma min. 80 %

Miejsce realizacji szkolenia: Miasto Chelm.

Na uczestnika szkolenia powinno przypadaé max. 34 dni szkolenia + egzamin czeladniczy
w zawodzie kelner.

Realizacja szkolenia powinna odby¢ si¢ wedlug planu nauczania obejmujacego przecietnie nie
mniej niz 25 godzin zegarowych w tygodniu na kazdego uczestnika szkolenia, w dni powszednie
od poniedziatku do pigtku z wyjatkiem dni $wigtecznych w godzinach 8.00-18.00 (6 godzin
zegarowych zajec dziennie).

Godzina zegarowa szkolenia obejmuje 60 minut i obejmuje 45 minut zajeé edukacyinych i 15
minut przerwy.

Program szkolenia skfadajacy si¢ z dwoch modutéw powinien obejmowaé tematyke obowiazujaca na
egzaminie czeladniczym w zawodzie kelner zgodnie ze standardami wymagan bedacych podstawa
przeprowadzania egzamindéw potwierdzajacych kwalifikacje zawodowe oraz tematyke zgodna
z opisem zawodu barman.

Wykonawca winien dolgczy¢ informacj¢ opisowa o sposobie organizacji zaje¢ praktycznych
szkolenia tj. w sposob szczegolowy opisaé pracownie wyposazone zgodnie z wymogami
dotyczacymi szkolenia w tym zakresie lub opisa¢ udostepnione lokale do zaje¢¢ praktycznych.
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W/w miejsca realizacji zaje¢ praktycznych winny by¢ wyposazone w niezbgdny sprzgt, surowce,
produkty, zgodne ze standardami wymagan bgdacych podstawa przeprowadzania egzamindow
potwierdzajacych kwalifikacje zawodowe w zawodzie kelner oraz do szkolenia zgodnie z opisem
zawodu barman.

Jezeli Wykonawca polega na potencjale technicznym innego podmiotu to zobowigzany jest
udokumentowaé ten fakt poprzez zlozenie stosownych dokumentéw (np. porozumienie, umowa
najmu, uzyczenia itp.) wraz z opisem potencjalu technicznego niezb¢dnego do realizacji
szkolenia.

Kazda osoba powinna otrzymacé na wlasno$é:

e co najmniej jeden podrecznik zawierajacy zakres szkolenia przygotowujacy uczestnika
szkolenia do zdania egzaminu czeladniczego w zawodzie kelner oraz przygotowujacy do
zawodu barman /nie mogg by¢ kopiowane/,

e brulion w twardej oprawie A4/96 kartek,

e teczke do przechowywania i transportu dokumentow,

e dhlugopis,

e kolorowy zakreslacz,

Wykonawca winien zapewni¢ uczestnikom szkolenia podczas trwania szkolenia:
- serwis kawowy /kawa, herbata, napoje, ciastka/,
- wykonawca winien zapewni¢ materialy do zapewnienia bezpieczenstwa sanitarno-
epidemiologicznego w zwiazku z panujaca pandemia COVID 19 niezbedne do realizacji
zaje¢ m.in.: $rodki do dezynfekcji rak lub rekawiczki jednorazowe, maseczki jednorazowe,
srodki do dezynfekeji sprzgtu.
Wykonawca zobowigzany jest do zorganizowania i optacenia egzaminu czeladniczego przed komisja
egzaminacyjna izby rzemieslniczej po zakonczonym szkoleniu i poinformowania Zamawiajacego o
terminie ww. egzaminu i jego wynikach.
Kazdy uczestnik szkolenia ma przystapi¢ do egzamindw wewngetrznych z poszczegdlnych modutow i
czeladniczego w zawodzie kelner.
Egzamin czeladniczy przed komisja egzaminacyjna izby rzemieslniczej powinien zostac
zorganizowany bezposrednio po zakonczeniu szkolenia.

Szkolenie winno gwarantowaé¢ 100% zdawalno$¢. W przypadku uzyskania przez uczestnikow
szkolenia negatywnego wyniku egzaminuw/6w Wykonawca zobowiaze si¢ do koordynowania dziatan
dotyczacych ustalenia poprawkowego/ych egzaminu/6w najpéZniej w ciaggu 3 tygodni od
ukonczenia szkolenia oraz poinformowania uczestnikow 1 Zamawiajgcego
o terminie egzaminu/-Ow.

Miejsce zajeé teoretycznych i praktycznych, dokumentacja szkoleniowa, materialy szkoleniowe

i zaswiadczenia o ukovczeniu kursu powinny by¢ oznakowane zgodnie z odpowiednimi logotypami

projektu, ktoérych wzor bedzie dotaczony do umowy szkoleniowej.
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Wyiej wymienione szkolenie powinno zakonczy¢é sie egzaminami wewnetrznymi z
poszczegélnych moduléw oraz egzaminem czeladniczym przed komisjg egzaminacyjng izby
rzemieslniczej oraz otrzymaniem przez uczestnikow szkolenia:
- zaswiadczen o ukonczeniu szkolenia zawierajgce elementy okreslone w § 71 ust.4
Rozporzadzenia Ministra Pracy i Polityki Spolecznej z dnia 14 maja 2014 r. (Dz. U. z 2014 r.
poz. 667) w sprawie szczegdtowych warunkow realizacji oraz trybu i sposobéw prowadzenia
ustug rynku pracy z informacja, ze szkolenie realizowane byto w ramach projektu ,,Aktywizacja
osob milodych pozostajacych bez pracy w powiecie chetlmskim i miescie Chelm (VI)”
realizowanym w ramach PO WER 2014 - 2020, Os Priorytetowa I, Dziatanie 1.1, Poddziatanie
1:1:1s
- Swiadectwa czeladniczego w zawodzie kelner (w przypadku pozytywnego egzaminu
panstwowego)




